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Menuplan Restaurant Im Hard Montag, 27. April 2026
Warme Kuiche von 11.45 - 14.00 Uhr bis Freitag, 01. Mai 2026
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Frihlingszwiebelsuppe oder Karottensuppe mit Ingwer Suppe Hausfrauenart- oder Selleriesuppe oder Salat Champignoncremesuppe
Salat oder Salat Salat oder Salat
- S Ravioli Lachs-Heilbutt-Spiess Kichererbsen- MSC Schollenfilet Vegetarische
= = mit Tomaten Hollandaise Kartoffelcurry Karottensauce Friihlingsrollen
O L
= 5 und Mozzarella Limettenreis mit frischem Gemiise Petersilienkartoffeln Sweet Chili Sauce
gefiilit Blattspinat Naan Brot Fenchelgemiise Basmatireis
Krauterrahmsauce mit Pinienkernen Gurken-Raita Asiatisches Gemiise
Frihlingszwiebelsuppe oder Karottensuppe mit Ingwer Suppe Hausfrauenart- oder Selleriesuppe oder Salat Champignoncremesuppe
Salat oder Salat Salat oder Salat
23 Ravioli Gemiuseschnitzel Kichererbsen Tofu-Piccata Vegetarische
0 .
= E mit Tomaten- Hollandaise Kartoffelcurry Karottensauce Frihlingsrollen
E’ 5 und Mozzarella Limettenreis mit frischem Gemiise Petersilienkartoffeln Sweet Chili Sauce
gefilit Blattspinat Naan Brot Fenchelgemiise Basmatireis
Krauterrahmsauce mit Pinienkernen Gurken-Raita Asiatisches Gemiise
= Tagessuppe oder Salat
3 A
S Hornli & Quorngehacktes
£ - ..
ST mit frischem Gemiise
(&) il s
= Reibkase & Apfelmus
()
[
4
[}
E Taglich Salatbuffet, diverse Sandwiches, Birchermiiesli, Fruchtwahe und Geback
Hinweis: Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Qualitatsfleisch, Brot und Feinbackwaren sind aus Schweizer Herkunft
Ausnahmen werden im Menuplan schriftlich deklariert r\/
Preise inklusive 8.1 % MwSt. 7

Offnungszeiten des Personalrestaurants: Montag bis Freitag von 09.00 bis 17.00 Uhr KLINIK SGM



